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AESTAURANT SCOLAIRE — MESSIMY
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SEMAINE 08 DU 02 AU 06 MARS 2026 (*)(**)(***)

lundi 2 mars 2026 Feuilleté au chévre

Omelette
Epinards
Comté
Fruit

XX |X|Xx

mardi 3 mars 2026 Avocat

Gratin d'Endives au Jambon
Petits Suisses

: BUCNES

XX |X|X|X

jeudi 5 mars 2026 Céleri Rémoulade

Emincé de Poulet
Purée de Carottes
Babybel

Ananas au sirop

XX | XX

vendredi 6 mars 2026 Artichauts / Mais

Cabillaud
Spatzle
Produit Laitier
Fruit
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x

X Présence ; O Traces; Menu Végétarien

(*) Les menus peuvent varier en fonction des arrivages

(**) Viandes fraiches francaise, « né, élevé et abattu en France »; Viandes congelées UE selon arrivage.

(***)Tous nos peuvent c ir ou présenter des traces des allergénes suivants : Moutarde, Crustacés, Poissons, (Eufs, Soja, Arachide, Fruits a Coques, Sulfite, Lait, Lupin, Sésame, Mollusques, Gluten, Céleri

(****) produits subventionnés par ’aide de I’UE a destination des écoles » @ .@.




